
Fechas:
Plazo de inscripción:
Fechas de realización: Por determinar

Dirigido a personas desempleadas que:
Tendrán preferencia las personas empadronadas en los municipios de Basauri o Etxebarri.

Contenidos del curso:

1.  Orientación, activación e intermediación laboral.
2. Competencias claves para trabajar en equipo. (10 horas)
3. Preparación de piezas cárnicas para su comercialización. (182 horas)
4. Elaboración de preparados cárnicos frescos. (30 horas)
5. Acondicionamiento de productos de charcutería. (45 horas)
6. Técnicas de venta y atención al cliente. (30 horas)
7. Prevención de riesgos laborales. (4 horas)
8 Manipulador/a de alimentos. (10 horas)
9. Competencias vinculadas al puesto de trabajo. (25 horas)
10. Sensibilización Autoempleo. (1 hora)
11. Prácticas en empresa. (80 horas)

Duración:
Formación: 416 horas
(336 horas teórico-prácticas en aula + 80 horas prácticas en empresas)

Horario aproximado:
9:30 a 14:30 horas

Lugar de impartición:
Por determinar

Se abonan los gastos de desplazamiento

DEPENDIENTE/A DE 
CARNICERÍA/CHARCUTERÍA

CURSOS PARA 
EL EMPLEO

Inscripción TELEMÁTICA (No se recoge documentación en papel)
La inscripción deberá incluir: DNI y vida laboral (obtenida en 2026)

MÁS INFORMACIÓN
info@behargintza.eus 648 145 084 944 26 29 99

Esta información puede estar sujeta a posibles modificaciones

2026




